Meniikarte des Wohn- und Pflegezentrums St. Mauritius, Medebach

Vom 20.10. — 26.10.2025

(Bitte Riickgabe bis (16.10.2025) 7

Telefon Kiiche
02982/406-140

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Cremesuppe Friihlingssuppe Schnittbohnen- Zwiebelsuppe Cremesuppe Linseneintopf Sonntagssuppe
Kasseler Hihnchenragout eintopf’ Jdgerschnitzel Gebr. Fischfilet Bockwurst Schweinsbraten
Sauerkraut mit Paprika Bockwurst Rosti Dillsoffe (Kann auf Semmelknodel
. Piiree Reis (Kann auf Wunsch oder Salzkartoffeln Wunsch oder
Menii 1 oder gestrichen werden) Piiree oder gestrichen Piiree
Piiree Salat Piiree werden) Euromixed
Salat Salat
Puddingtopfchen Gotterspeise Joghurt Kompott Frisches Obst Fruchtquarkspei | Sonntagsdessert
se
Cremesuppe Friihlingssuppe Mohreneintopf Zwiebelsuppe Cremesuppe Bunter Nudelpfanne
Gemiiseschnitzel Milchreis Krduterrosti Eierflan Kartoffelsalat mit
Menii IT Krc'iu{erso/o’e Zucker Iiollandais.? Blat?vpinat G:emiise
. Piiree und Mohrengemiise Piiree Kiisesof3e
Vegetarisch Zimt
Fruchtquarkspei
Puddingtopfchen Gotterspeise Joghurt Kompott Frisches Obst se Sonntagsdessert
Cremesuppe Friihlingssuppe Mohreneintopf Zwiebelsuppe Cremesuppe Bunter Sonntagssuppe
Kasseler Hdihnchenragout Bockwurst Jdgerschnitzel Gebr. Fischfilet Kartoffelsalat Nudelpfanne
Kohlrabigemiise mit Paprika (Kann auf Wunsch Rosti Dillsofle Bockwurst mit
. Piiree Reis gestrichen werden) oder Salzkartoffeln Gemiise
Menii 11T oder Piiree oder Kdsesofle
Piiree Mdéhrengemiise Piiree
Mischgemiise Spinat
Fruchtquarkspei
Puddingtépfchen Gotterspeise Joghurt Kompott Frisches Obst se Sonntagsdessert

Das Kiichenteam wiinscht Ihnen guten Appetit. Anderungen sind vorbehalten. Menii 1 gilt als gewdhlt, wenn keine rechtzeitige Riickgabe der Meniikarte erfolgt!
. Alle unsere Speisen werden unter Verwendung von jodiertem und fluoridiertem Speisesalz hergestellt und kénnen die zugelassenen Zusatzstoffe Phosphat, Konservierungs- und Farbstoffe,
Antioxidantien, Geschmacksverstdrker, Stifungsmittel, Schwefelung enthalten! Allergene Zusatzstoffe kénnen bei Bedarf'in der Kiiche hinterfragt werden. Da wir in einer Grofskiiche kochen
kénnen Kreutzdekontaminationen nicht ausgeschlossen werden!



